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BELON Oldal 1/1
Szerkeszt6: Szab6 Péter
Kiszerelés Kg Min darabszam Osztriga informacié
Nol 2,50 25 Latin név: Ostrea edulis
Nol 5,00 50 Szarmazasi orszag: Franciaorszag
Nol 10.00 100 Szarmazasi régio: Dél-Bretagne
Merroir: Riec-Sur-Belon
No0 3,00 25 Név: Belon
NoO 6,00 50 Tenyészt6: Saint-Kerber
NoO 12,00 100
Erzékszervi jellemzék: alak / forma / illat / iz Leiras:
Alak/ forma: Eurdpai lapos osztrigara jellemzé alak / forma BELON A NON PLUS ULTRA

Illat / iz / sé:

Sos tengerillat / fémes iz (réz) / mérsékelt sétartalom

Mikrobiolégiai jellemzék

Kritérium: Normal UFC érték
Escherichia coli P-glucuronidase <230
positive / 100g:
Salmonella / 25g: nincs
Méretosztalyozas / kiszerelés
Méretosztaly: No4, No3, No2, No1, No0O, No00, No000, No00O0O
Kiszerelés: (kosar) 25/50/100
CimKe: Tenyésztd altal megadott értékek

Tarolasi h6mérséklet

0-4 Celsius

Tenyésztési technolégia:

Fine, Fine de Claire, Spéciale, Spéciale de Claire, Pousse en Claire, Fine
de Claire Verte.
Européan flat

Nincs hiresebb osztriganév a vildgon, mint a BELON. 0 az osztrigak alfaja és Omegaja azaz legnemesebb
és legfény(iz6bb osztriga a foéldon. A vildgon mindenhol ismerik azt a szdt, hogy BELON, és a név egyet
jelent a kiilonlegességgel, a fennkoltséggel, a nemességgel, azaz az osztriga inyencek non plus ultraja.

A térképen Riec-sur-Bélon mintegy 5 km-re talalhat6 déli iranyban Port Pont-Aventdl, ahol a Belon folyd
talalkozik az dceannal. Osztrigatenyésztésre hasznosithaté (60 hektar) akvakultira nem nevezhet6ek
oridsinak és annak ellenére, hogy viszonylag kis méretii a vizi terméteriilet az éves termelési volumen a
becslések szerint eléri a megdobbentd 5000 tonnat.

A Belon osztriga ismeretlen, mégis leny(ig6z6en izgalmas és komplex ize nagyon megoszté. Az inyencek
és az osztrigafanatikusok korében altalanosan elfogadott tény az, hogy egy kezd6 osztrigakéstold, aki
még soha nem kdstolta az 6cednok e nemes él6lényét, ne a Belon osztrigaval kezdje ismerkedését az
osztrigdk vilagaval.

A Belon osztriga vezér izprofilja erdteljes és sokkol6. Enyhe, de hosszan lecseng6 sés izzel erételjes réz és
csersav kisérd izekkel, melyek hosszan megmaradnak a szajban. A torkolatban a folyé tdpanyagokban
rendkiviil gazdag, nagyon tiszta és egyediilallé keveréke azoknak a kiilonleges dsvanyoknak melyek
hatdsara az osztriga eléri a végleges izét, texturajat, illatat és szinét.

A vilagon sokfelé tenyésztenek Eurépai-lapos osztrigat, de csak az nevezhetd Belon osztrigdnak, mely
Riec-sur-Bélon régioéboél szarmaztathato.




