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BOUZIGUES Oldal 1/1
Szerkeszt6: Szab6 Péter
Kiszerelés Kg Min darabszam Osztriga informacio
1 Dozen No2 1,25 12 Latin név: Crassostrea gigas
2 Dozen No2 2,50 24 Szarmazasi orszag: Franciaorszag
3 Dozen No2 4,00 36 Szarmazasi régio: Etang de Thau
Wy 5y Merroir: Bassin de Thau
1 Dozen No3 1,00 12 . ZRES DE BUUZ|GUES _~ Név: Bouzigues
2 Dozen No3 2,00 24 4 Tenyésztd: Karine és Yvan Caussel
""""‘L\_:_\h
3 Dozen No3 3,00 36 i
Erzékszervi jellemzék: alak / forma / illat / iz Leiras:
Alak/ forma: Csészeosztrigara jellemz6 alak / forma BOUZIGUES A MEDITERRAN
lllat / iz / s6: Sés tengerillat / enyhe jédozott édes iz / magas sétartalom
Az Etang de Thau Franciaorszag masodik legnagyobb tava, mely 21 km hosszu, 8 km széles és kozel 400
Mikrobioldgiai jellemzék osztrigatenyészt6 farmer dolgozik ezen a 7500 hektarnyi vizfeliileten. Az éves termelés megkozelitia 13
000 tonnat, ami a nemzeti 6ssztermelés kozel 10%-at teszi ki. A Bouzigues osztrigat kizardlag a Bassin
Kritérium: Normal UFC érték de Thau-b’arll tenyésztilk,’ .a,hol az osztrigatenyésztés 1925-ben kezd6dott az osztrigdk kotelekre vald
Escherichia coli P-glucuronidase felragasztasanak technikajaval.
ositive / 100g: <230
£ £ - : A Foldkozi-tengertdl dlinekordonnal elvélasztott val6sagos kis beltengerben az 4rapaly hidnya tette
Salmonella / 25g: nincs 1 . s . oz . P P 5
sziikségessé e sajatos technika alkalmazasat. A harmadik generacids Causel csalad altal tenyésztett Thau
Méretosztalyozas / kiszerelé osztrigak a kiilonlegességét a beltenger természetes 6koszisztémaja adja, amely kiilondsen kedvez ennek
cretoszialyozas szere’es az egyedi és kiilonleges osztriga tenyésztésének. A tengerviz cseréjérdl és a fitoplankton utanpoétlasarél a
-~ — grau d'Agde és Séte, Hérault folyok gondoskodnak, melyek nem csak édesvizet, de sokféle planktont is
Méretosztaly: No4, No3, No2, Nol, NoO hordoznak magukkal.
Kiszerelés: (doboz) 12 /24 /48 /96
Ci’mkei: S— Tenyészt6 altal megadott értekek A kiilonleges Bouzigues osztriga a francia osztrigatenyésztés modern értelmezése és kézzelfoghatd
Tarolasi hémérséklet 0-4 Celsius bizonyitéka annak, hogy lehet mindségi terméket el6allitani a meleg Foldkozi-tengerben is. A Foldkozi-

Tenyésztési technologia:

Fine, Fine de Claire, Spéciale, Spéciale de Claire, Pousse en Claire, Fine
de Claire Verte, Plateaux,

Plateaux

tenger vizeit a nagyobb soétartalom kiilonbozteti meg az 6ceaniaktdl, mely intenzivebb izt adnak az
osztrigdnak, mig a melegebb vizben gyorsabban szaporodd fitoplankton &llomany, folyamatos
taplalékutanpotlast nyujt a kagylok részére, melyek igy gyorsabban és nagyobbra nének. A Bouzigues
osztriga héja sotét di6 arnyalatt, illata a jédozott és intenziv parfiim, valamint a friss tengeri szell6t
idézi. Késtolaskor egy sés robbanas jar at rajtunk, amely hosszantarté kitartasaban hordozza az izt, végiil
finoman édes lecsengés lesz trra rajtunk.




