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CANCALE Oldal 1/1
Szerkeszt6: Szab6 Péter
Kiszerelés Kg Min darabszam Osztriga informacio
1 Dozen No2 1,25 12 Latin név: Crassostrea gigas
2 Dozen No2 2,50 24 Szarmazasi orszag: Franciaorszag
3 Dozen No2 4,00 36 Szdrmazasi régio: Eszak -Bretagne
Merroir: Cancale
1 Dozen No3 1,00 12 Név: Cancale
2 Dozen No3 2,00 24 Tenyészto: Parcs Saint-Kerber
3 Dozen No3 3,00 36
Erzékszervi jellemzék: alak / forma / illat / iz Leiras:
Alak/ forma: Csészeosztrigara jellemzd alak / forma CANCALE A CAROK GYONGYE
Illat / iz / sé: Sos tengerillat / jédgazdag édes iz / enyhe sétartalom
Cancale a francia osztrigdk févarosa. Ez a kis tengerparti varos volt az a hely, ahonnan XIV. Lajos a
Mikrobioldgiai jellemzék napkirdly gyors futarjai 16haldlaban szallitottdk részére a friss osztrigdkat Versailles-ba, a kiralyi
palotdba. A Cancale osztriga volt régen a kiralyok étke és nem csak XIV. Lajos, hanem sok mas eurdpai
Kritérium: Normal UFC érték uralkod¢ is eskiidott a Bretagne-i osztrigara. Szenvedélyes hodoldja volt példaul IV. Henrik, 1. Ferenc
Escherichia coli P-glucuronidase - 230 c]sas.zar, X.IlI. Lajos, Marie Antoinette, de osztriga inyenc volt Robespierre, Desmoulins, Danton, Sargent
positive / 100g: és Signacis.
Salmonella / 25g: nincs . S . Ly . . .
Barmennyire is érdekes azonban a legnagyobb osztrigarajongék nem voltak mdasok, mint a tobb
p, - p - - évszazaddal ezel6tt Szentpétervaron él6 orosz carok, akik a kavidr és a vodka élvezeténél is elGbbre
Méretosztalyozas / kiszerelés helvezték a C ! triga f CASAL
elyezték a Cancale osztriga fogyasztasat.
Meéretosztaly: No4, No3, No2, No1, NoO Az észak- Bretagne-i Cancale osztriga hatarozottan husos osztriga, jodgazdag, enyhén soés tenger izzel
Kiszerelés: (doboz) 12 /24/48/96 melyben felfedezhetd egy csipetnyi mogyorés utéiz is. A hiisos és tartalmas nagyméreti(i osztriga hisa,
Cimke: Tenyészt6 altal megadott értékek raharapaskor rugalmas és ruganyos enyhén vajasan selymes texttraval koszon vissza. Barsonyosan
Tarolasi hémérséklet 0-4 Celsius kénnytivé valik a ragaskor és a hatdrozottan tiszta, édes iz, illetve aroma egyenletesen jarja at a
szajlreget. Felfedezhetjiik benne a mar megszokott mogyorés iz mellett, a fiist és a fakéreg pikantériajat
Fine, Fine de Claire, Spéciale, Spéciale de Claire, Pousse en Claire, Fine is egy pillanatra, illetve a sargadinnye édességét és a tengeri alga komplexitasat is.
Tenyésztési technolégia: de Claire Verte.
FINE




