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Kiszerelés Kg Min darabszam Osztriga informacié
1 Dozen No2 1,30 12 Latin név: Crassostrea gigas
2 Dozen No2 2,60 24 Szarmazasi orszag: Franciaorszag
3 Dozen No2 3,90 36 Szarmazasi régio: Normandia
Merroir: Agon-Coutainville
1 Dozen No3 1,40 12 Név: Merveilles de la Manche
2 Dozen No3 2,80 24 Tenyészto: Francoise Dupon
3 Dozen No3 4,20 36
Erzékszervi jellemzék: alak / forma / illat / iz Leiras:
Alak/ forma: Csészeosztrigara jellemzg alak / forma MERVEILLES DE LA MANCHE AZ ESSZENCIA
lllat / iz / s6: Sés tengerillat / jod, s4, umami / mérsékelt sdtartalom
Szerelem, szenvedély és munka. Ez a harom sz elegendd arra, hogy jellemezni tudjuk az immar 3
Mikrobioldgiai jellemzék generdci6 6ta osztrigatenyésztéssel foglalkoz6 normandiai Dupon csaldd munkassagat. Az akvakultarat
napjainkra egyediili néi osztrigafarmerként Francgoise Dupon igazgatja, aki a generaciés tudas
Kritérium: Normal UFC érték birtokdban szaporitja, neveli’és finomitja a kiilonleges osztrigait, melyek hisa ropogés nagyon erds és
Escherichia coli P-glucuronidase vastag barsonyos texturaju. Izjellemz6i a félsés tartalom a tengeri alga, az umami és a jod, azaz egy
positive / 100g: <230 kiilonleges érintése az 6cednnak.
Salmonella / 25g: nincs Cae . . . p . L i1z P
Ez a kulindris ritkasag minden olyan jellemzdvel rendelkezik, hogy igazi kival6sag legyen az inyencek
Méretosztalyozas / Kiszerelés asztalan, amelyet a La Manche-csatorna haborgé vize formalt ilyen tokéletessé. Ezeknek az osztrigaknak
a La Manche-csatorna legnagyobb szigetére, a Jersey-szigetre nézé Agon-Coutainville ad otthont és a
. — merroire geodéziai tulajdonsagai, illetve a teriilet nyugati kitettsége kiilonleges jodozast és fiiszerességet
Meéretosztaly: No3, No2, kolesonoz az osztriganak, igy ez a termék egyediilallo.
Kiszerelés: (doboz) 12 /24 /48/
Cimke: Tenyésztd altal megadott értékek

Tarolasi hémérséklet

0-4 Celsius

Tenyésztési technologia:

Fine, Fine de Claire, Spéciale, Spéciale de Claire, Pousse en Claire, Fine
de Claire Verte.
Spéciale

Bar a négyéves lasstii novekedési ciklust kovetden is csak kozepes méretiire né a spéciale finomitasi
technolégianak koszonhet6en a héj/hus arany (husindex) tébb, mint 10,5%-os.

Fogyasztasakor felfedezheti a csodas Cotentin-félsziget kiilonleges izeit és illatait.




