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TARBOURIECH Oldal 1/1
Szerkeszt6: Szab6 Péter
Kiszerelés Kg Min darabszam Osztriga informacio
1 Dozen No2 1,25 12 Latin név: Crassostrea gigas
2 Dozen No2 2,50 24 Szarmazasi orszag: Franciaorszag
3 Dozen No2 4,00 36 Szarmazasi régio: Etang de Thau
Merroir: Languedoc
1 Dozen No3 1,00 12 Név: Tarbouriech Spécial
2 Dozen No3 2,00 24 Tenyészts: Tarbouriech
3 Dozen No3 3,00 36
Erzékszervi jellemzék: alak / forma / illat / iz Leiras:
Alak/ forma: Csészeosztrigara jellemzd alak / forma / rézsaszin héj TARBOURIECH A ROZSASZIN ETALON
Illat / iz / sé: S6s tengerillat / vibralé édes iz / mérsékelt sétartalom
A Tarbouriech francia osztrigatenyészté vallalkozas a Dél-Franciaorszagi Languedoc régiéban talalhaté,
Mikrobioldgiai jellemzék ahol ezt a kiemelked6 mindségli, nemes osztrigdt tenyésztik az Etang de Thau-ban azaz a nagy
tengerparti lagiinaban, amely kivételes vizmin6ségérdl ismert.
Kritérium: Normal UFC érték Egyediilallé ize és allaga, textirdja és szine miatt nem véletlenil valt vilaghirtivé és megkeriilhetetlen
Escherichia coli P-glucuronidase 30 szerepl6jévé minden nivos étteremnek.
positive / 100g: . o o e , i .
: : A Tarbouriech special ,rézsaszin osztriga” egy kivalé mindségii kagyld, melynek tenyésztése soran az
Salmonella / 25g: nincs A 4 R rdo 2 . . P .
egyediilallé és szabadalmaztatott tenyésztési moédszert: la Marée Solaire technoléiat alkalmazzak.
Méretosztalyozas / Kiszerelés Fszt?tlkallag a kagylohe] enyhen' rézsaszin, a gyolngyh’azbelso pedig klvetel'e§en fehér. Ketszefr ’Felteb?ek
és husosabbak, mint unokatestvére a Bouzigues, és utdnozhatatlan mogyord ize van. A ropogds izom és a
-~ ~ puha, rézsaszin( hus az édesen-jédozott izvildgaval tokéletes egyensulyt biztosit a szajban.
Méretosztaly: No3, No2, Nol, No0
Kiszerelés: (doboz) 12/24/48 A Tarbouriech Speciale osztriga az évek soran etalonna és a kivalésag osztrigajava valt. Gyakran
Cimke: Tenyésztd altal megadott értékek

Tarolasi h6mérséklet

0-4 Celsius

Tenyésztési technolégia:

Fine, Fine de Claire, Spéciale, Spéciale de Claire, Pousse en Claire, Fine
de Claire Verte.
Spéciale

szolgdljak fel a legnagyobb sztarszakacsok (Pierre Gagnaire, Guy Savoy, Gilles Goujon, Alain Ducasse,
Franck Putelat stb.) az éttermeikben.

A Tarbouriech osztriga tenyésztelepei Bassin de Thau-ban, egy arapalymentes laginaban taldlhat6ak
Bouzigues kozelében.

Az arapdly mesterséges ujrateremtésével a kereteken nevelt és a vizb4l tobbszordsen kiemelt
osztrigaknak ,kiizdeniiik” kell a ttlélésért. ", mely arra kényszeriti 6ket, hogy magasabb szintii glikogént,
egyfajta cukrot termeljenek, ami siirtibb izomszerkezetet eredményez, jobb izt és hatarozottabb texturat
ad.




